
MENU ETOILES
La Jartelette de Rougets et gambas sur compotée de tomates

Au basilic, sauce pastis
Ou

La Trilogie de Canard et sa verdure au vinaigre balsamique
(foie gras, magret fumé, poêlée périgourdine)

Ou
Les Brochettes de volaille aux herbes et sa verrine de légumes de Provence

Ou
La Suggestion du jour

Le Duo de suprême de Pintade et filet de faisan au doux parfum de miel
Ou

La Variation de Canard à l’estragon
(cuisse confite, magret, mousse)

Ou
L’assiette du pêcheur au velouté de crustacés

Ou
Le filet de rumsteck sauce forestière

Ou
Le plat du marché

Le Mille-feuille craquants chocolat blanc et noir au caramel glacé
Ou

La Charlotte de fruits rouges glacée à la cerise
Ou

La Nougatine glacée à la pistache
Ou

La Soupe de fruits frais au jus d’agrumes glacée à la mandarine
Ou

L’Assiette gourmande des Etoiles

Prix net service compris TVA 19,6 %

A
28.90 €


